WHISKEYLEXIKON

von Rudolf Hundsbichler

olz vor der Hiutte,

Holzkopf, dicke Bretter

bohren, nicht nur in di-

versen Ausspriichen,
sondern tatsdchlich begleitet
uns Holz von der Wiege bis zur
Bahre. In einer alten holzgetéfel-
ten Bauernstube fihlen wir uns
einfach wohler als in einem Zim-
mer mit lauter Plastikmobeln.
Wie der Mensch, so fihlt sich
auch Whisky in der Umgebung
von Holz wohl und reift in
Eichenfassern von einem ein-
fachen farblosen Getreidebrand
zum wohl aromenreichsten Ge-
trank der Welt.

Fast zwei Drittel von dem, was
wir an unserem Whisky lieben,
erhalt er vom Fass. Friher waren
auch die Mashtuns und Wash-
backs vorwiegend aus Holz. Hier
wurde das Holz wegen der
aufwendigeren Reinigung von
vielen Destillerien durch Edel-
stahl ersetzt. Einige Brennereien

.

wie Fs

schwéren auch bei diesen Pro-
duktionsschritten auf den Werk-
stoff Holz. Nur bei der Lagerung
von Whisky sind sich wieder alle
Destillerien einig, dass es ohne
Eichenfésser keinen hochwerti-
gen Whisky geben wird. Die
GroBe der Fasser ist nicht ein-
heitlich. Es wurden stets jene
Fasser verwendet, die leicht und
preiswert erhaltlich waren. Vom
Quater Cask (50 Liter) bis zum
Gorda (700 Liter) sind die ver-
schiedensten GréBen anzutref-
fen. In der modernen Whisky-
welt haben sich wegen des ein-
facheren Handlings beim Fllen,
Lagern und Transportieren zwei
Fasstypen durchgesetzt. Das
American Standard Barrel (200
Liter) ist ein Fasstyp, der durch
seine leichte Verfligbarkeit und
damit  glinstigen  Kaufpreis
zur gefragtesten FassgroBe in
Schottland wurde. Das lange
Zeit fihrende Sherry-Hogshead
(Schweinekopf) aus europaischer

Eiche (225 oder 250 Liter)
wurde seltener und damit ent-
sprechend teuer. Die altehr-
wirdigen Sherry Butt (500 Liter),
Port Pipe (650 Liter) und
Madeira Fasser (650 Liter) sind
durch ihre GréBe schwieriger zu
lagern und werden nur noch in
kleinen Stiickzahlen verwendet.
Der Wert der Fasser wird nicht
nur durch die groBe Anzahl an
Féssern sichtbar (z.B. Suntory
hat in seinen Lagerhausern Uber
1 Million mit Whisky gefullte
Fésser gelagert), sondern das
zeigt sich auch dadurch, dass es
in den Destillerien ein eigenes
Wood-Management gibt. Bei
Glenmorangie ging man sogar
soweit, dass der Chef person-
lich die Bdume fir die spateren
Fasser aussuchte und eine zeit-
intensive Lagerung im Freien
veranlasste und nachdem der
Bourbon Whisky als Erstbefiil-
lung in Flaschen abgefillt war,
wurden die leeren Fasser auf

ihre Reise nach Schottland
geschickt, um dort mit frischen

Destillat befillt zu

werden.

erneut

Da Eichenfasser wie wir Men-
schen atmen, wird ein Teil ihres
Inhaltes (ca. 2 Prozent pro Jahr)
ausgeatmet. Dieser Atem wird in
Schottland ,,Angels Share”, An-
teil der Engel, genannt. Pro Jahr
wird in Schottland alleine ein
Vielfaches des Jahresverbrauchs
an Whisky in Osterreich (ca. zwei
Millionen Liter pro Jahr) an die
Luft abgegeben. Diese vielen
Millionen Liter Angels Share pro
Jahr sorgen somit fur die gltick-
lichsten Engel Gber Schottland.
Lasst uns die Glaser heben und
darauf trinken, dass die Unsitte
wie beim Wein, wo Eichenchips
die Fassreife ersetzen, beim
Whisky nie zum Einsatz kommen

mogen. ¥
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